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Vendredi 30 septembre, en fin
~de matinée, la soixante de
bambins de I'école était de sor-
tie pour découvrir ce qui ani-
me le plus en ce moment lé vil-
lage, les vendanges bien siir.
Comme tous les deux ans, les
Clavel, pere et fille ont propo-
sé une visite pédagogique de
leur domaine & des écoliers ra-
vis de gofiter des raisins bien
murs, tout juste retirés de leur
cep.
Pour Gaelle, la directrice de
T'école, « cette visite s'inscrit
dans le cadre de la semaine
du godt. Cette annde, dans
ma classe (cours primaire et
cours élémentaire), on va
aborder la nécessité de bien
manger, et d'avoir un bon

équilibre alimentaire, wune
diétélicienne fera une mter—
vention dans ce sens. »

‘Pour M. Julien, linstituteur
des plus grands: « cefte visite,
Jela présente a mes éleves sur-
tout comme la découverie du
patrimoine local el de la vie
du village. Beaucoup d'entre
eux ont des parents qui tra-
vaillent dirvectement ou indi-
rectement dans le monde de
la- vigne,
quils voient en situation la
vraie vie en dehors des bancs

" dela classe. »

Quand 3 Florence, la maitres-
se des touts petits : « ¢est tou-
Jours Uaventure pour eux sor-
tir de Uécole, il y a du bruit,
I des| grosses  machines, des

cest  important

Les écoliers en visite au domaine Clavel

W Agnés fait goiiter les raisins.

odeurs et des couleurs,
d'ailleurs pour les enfants le
raisin est violet et pas nowr

comme pour les vignerons».

fait-elle remarquer avec le sou-

' rire.

Cette année, Claire, la patron-
ne du domaine était assistée
pour la visite par Denis; son
pere et par Agnés, I'assistante
de direction, pour qui c'était
une grande premiere « c'est
trés chouetle de les voir, tous
ces petits s'iniéresser & notre
travail, ils sont trés attentifs
et ils ont Uair de bien aimer
notre jus de raisin. »

Clou du spectacle de cette ma-
tinée sucrée, I'arrivée du ca-
mion chargé de ses précieux
raisins. Occasion pour I'un
des petits de vérifier ce que
lui avait dit son papa viticul-
teur: « le raisin, 4l fait ployf
dans lo. cuve et ensuite plouf
il devient du vin »,
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